MENU’ DEGUSTAZIONE
ANTIPAST]

FETTUCCINE DI TONNO CRUDO SU CREMA TIEPIDA DI BURRATAE
BRICIOLE DI TARALLI

POLPETTINE DI MARE ALL’AMATRICIANA
GAMBERI SU CREMA DI CAVOLFIORE TOSCANO E FINTO CAVIALE
FILETTO DI TRIGLIA CREMA DI PORRI E SCAGLIE DI CIOCCOLATO
SFORMATINO DI PATATE CON FUNGHI TRIFOLATI
PRIMI
MEZZEMANICHE CACCIUCCATE
LINGUINE ALLO SCOGLIO NUDO CON JULIENNE DI ZUCCHINE
RISOTTO GALLINELLA VIN SANTO E OLIVE TAGGIASCHE
ZUPPA DI FARRO CANNELLINI E COZZE
CASARECCE PANCETTA E CAVOLO NERO
SECONDI
MILLEFOGLIE DI SPADA E MELANZANE CON PESTO DI MENTA
CALAMARI E PATATE GRATINATE CON BOZZA PRATESE
SARDE ALLA BECCAFICO CON CIPOLLA DOLCE CARAMELLATA
GRANFRITTO
TAGLIATA LARDO ROSMARINO E PATATE ALLA BUTTERA
DESSERT
EURO 25,00



